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Kayisili Havyar Bonbon
LUBECA WHITE CARAMEL %32 ile ¢calisiimis

Kayisili havyar:

Kayisi puresi 0,375 kg
Toz seker 0,050 kg
Agar agar 0,004 kg
Yaprak jelatin 0,006 kg
Toplam agirlik 0,434 kg
Uygulama: Kayisi plresi ve toz seker agir agir kaynayana kadar karistirilir sonra

yaprak jelatin eklenir. Hazirlanan karisim 50° C’ye soguyana kadar
beklenir. Sonrasinda +4° C’de bekletilir. 2 kg aycicek yaginin igine k-
¢cuk damlaciklar halinde ylksekten plastik torba ile sikma islemi yapilir.
Daha sonra kevgir yardimi ile yagin igerisinden cikartilip havlu kagitla-
rin Uzerinde 3 - 5 dakika bekletildikten sonra cikolatalarda ve tatlilarda
kullantlir.

%32 Karamelize bevyaz cikolatali ganaj

MELLA GOURMET WHIP 0,175 kg
Sorbitol 0,010 kg
Dexstroz 0,010 kg
Portakal kabugu 0,003 kg
Tuz 0,002 kg
Tereyagi 0,030 kg
LUBECA WHITE CARAMEL 0,290 Kg
Toplam agirlik 0,525 kg
Uygulama: MELLA GOURMET WHIP, sorbitol, dexstroz, portakal ka-

bugu, tuz 90°C’ye kadar isitilir. Tereyagdi ve LUBECA
WHITE CARAMEL eklenir. 1 dakika blender edilir, kayisili
havyarin Uzerine eklenir.
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